
ショコラッタのガトーショコラのナチュラルな甘さが美味
しさとなり際立つワインをペアリングしました。セレクトする
ワインは、貴腐ワインのソーテルヌや酒精強化ワインの
ポートワイン、シェリー、マディラ、そして選りすぐりのビオ
ワインです。世界の食を七万食経験したプロデューサー
の審美眼がセレクトしたワインで、シンプルなガトー
ショコラの美味しさに潜む深い味わいを是非、ご賞味
ください。

世界からエシカル、サステナブル、ローカル、アル
チザン、クラフトをキーワードに食を中心にした
“こだわり”を追及した商品をプロデュース
Instagram:@3rdbiz

 ３rd business

果実を思わせるみずみずしい酸味が特徴のグァテマラ
のコーヒー豆を中心に、ビターチョコレートのようなしっ
とりとした質感のインドネシア、カカオの甘さとコクの
バランスが良いペルーを合わせました。
当店のガトーショコラと合わせることで、ガトーショコラ
の濃厚な質感をコーヒーが程よく和らげ、口の中には
チョコレートの甘さが華やかさを纏って味わい深く
広がります。そして、コーヒーの爽やかな酸味がスッキリ
とした余韻として残り、充実したカフェタイムを演出
してくれることと思います。

兵庫県神戸市中央区栄町通4丁目2-7
Web:roundpointcafe.com
Instagram:@round_point_cafe

ROUND POINT CAFE

ショコラッタ

小麦粉を使わないガトーショコラ専門店

大阪府大阪市中央区中央区瓦屋町2丁目12-15 松屋町グランドハイツ 1F
営業時間　[月～土] 12:00～20:30、[日] 11:30～19:00　　定休日 木曜日
Tel 06-6761-6565

ショコラッタ
×

ショコラッタ
×

ペアリング商品

ガトーショコラと
フルーティーコーヒー

ガトーショコラと
極上ワインのマリアージュ

chocolatta
Cafeメニュー
店内でお召し上がりいただけるメニューです。

Wine

ペアリング商品Coffee


